MELLA PAIN D’EPICES

« lincgo‘r »

PATISSERIES




MELLA PAIN D'EPICES 1000 g

Beurre 400 ¢
Oeufs 500 g
Miel 900 ¢

PREPARATION

i

Mélange Mélanger I'ensemble des ingrédients 6 min en 1¢¢ vitesse a la feuille

Four ventilé a 135°C ou four a sole a 170°C

Cuisson Compter 50 min pour des piéces de 280 g

AVANTAGES

Polyvalence pour réalisation de lingot, laminables, lackerliss, cake en moule, a Ia coupe
Un godt marqué et typé de pain d’épices
Mie moelleuse et légére

Trés bonne conservation

Rapidité et facilité de mise en oeuvre
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