IT - INGREDIENTI: agar agar E406. Addensante e agm ®
stabilizzante insapore utlizzaito come sostituto alla colla di pesce:
nella preparazione di gelatine di frutta, caramelle gommose,
na%mellate,zl%%dmi,ga}yar? enelcake desngn. gﬂod; géjh/es? pgr
addensare 250 ml di fiquido aggiungere T0 2 g di polvere di
ggar agear_ aseconda dg\f cogs?ste‘r&za chesi des%era ?ttener% AGAR AGAR
i \ersa diettamente su iguido caldo e si cuoce per aimeno
Tinuﬁ‘ Si lasciapoi soﬁd’rﬁcare a temperatura ambiente. GEI\;IE(I;CE#EJEE\GEE?EJ‘%LEGI’EENB[‘é'élyFEo%E
gpeimeniod peenfzone - GELIFIANT VEGETAL POUR ALIMENTS
EN - INGREDIENTS: agar agar E406. Favourtess thickener PFLANZLICHES GELIERMITTEL
and stabilizer used in place of gelatine leafs for preparing HI
gelatine fruits, qummy sweets, jams, budini, bavaresi and in FUR LEBENSMITTEL
cake design. Instructions for use: Add 1 or 2 grams of agar agar
powder into 250 ml of liguid accordm%_w'rm the compactness
want o obtain. Pour it on the hotiquid and cook it for at
3 minutes. Leave it set at room - temperature.
*Presentation s,ugﬁ?g
FR - INGRED : agar agar E406. Epaissisant et
stabilisant sans saveur utiisé pour remplacer la colle de poisson
dans la préparation de gélatines de fruits, de bonbons
gomme’%d de éonfm‘xrs_s, deflans, deg%arolwsgélei dgns lecake
lesign. Mode d'emploi: pour épaissir 250 ml de iauide, ajouter
102  de poudre d'agar agar selon la consistance que fon OGM FREE

DE-ZUTATEN:  Agar Agar

E406.  Geschmackloses

Verdickungsmittel und Stabilisator, verwendbar s Ersatz fiir
Blattgelatine bei der Zubereitung von Fruchtgelatine, weichen
Bonbons, Marmeladen, Puddings, Bayrischer Creme und beim
Cake Design. Anwendungshinweise: zum Verdicken von 250
nschter Konsistenz 1 oder 2 g_AEa_r

et

mi Fllssigheit,
Agar- Pulver

Direkt unter die heiBe FIUSsi

rihren und fir~ mindestens 3 Minuten  aufkochen.

AnschlieBend ~ bei  Raumtemperatur — erstarren  lassen.
*Senvienorschlag.
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souhaite obtenir. Ensuite, verser directement sur le iquide chaud i j0c-22¢
et e pendant 3 minutes minimum, Laiser” soidifer & 40 gl 1 _41 oze +39 041 5190290 shop likomart com m’"

température ambiante. *Suggestion de présentation.
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